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« Les Garrigues »

Cépages : Grenache en majorité, Syrah et Cinsault pour le reste. Le
pourcentage des cépages peut varier suivant le millésime.

Type de sol : mélange de sols sableux, argileux de garrigues avec des sols
rouges et de petits cailloux.

Récolte : 100 % manuelle avec tri sur cep et en cave.

Vinification : Aprés son passage a I'érafloir, la vendange est mise en cuve
ou un controle trés précis des températures sera effectué durant la
fermentation de plusieurs semaines. Des remontages et quelques pigeages
en douceur sont opérés pour conserver le coté fruité et la souplesse.

Elevage : 100 % en cuve.
Vieillissement : 4 a 6 ans suivant le millésime et le go(t du consommateur.
Aspect : rouge violine aux reflets brillants.

Arémes : net élégant tres fruité, avec des notes de fruits noirs a I’alcool et
d’épices.

Golt : Bouche ronde, structurée avec des ardmes de cerises associés aux
épices douces. Le palais est gras, riche et fondu.

Accompagnement : ce vin accompagne a merveille les viandes rouges et

BEAU M les plats tels qu’un jarret de veau aux morilles, une céte a I'os en cro(te
d’herbes et des fromages.

Température de service: 14316 °
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