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DOMAINE BEAU MISTRAL

Vin Doux Naturel Rasteau
Emotion Rosé

L'aire d'Appellation se cantonne uniguement a la commune de Rasteau,
mais considérant le degré d'alcool nécessaire, seules les terres argileuses
et les meilleurs coteaux peuvent produire le Vin Doux Naturel Rasteau.

Cépages : cette cuvée est composée uniqguement de grenache.

Type de sol : mélange de sols sableux, argileux de garrigues avec des
sols rouges et de petits cailloux.

Rendements : 30 hl/ ha

Vendange : Les raisins sont tries manuellement au cceur de la souche et
a parfaite maturité afin d'atteindre le degre nécessaire (15°) a la
vinification du Vin Doux Naturel.

Vinification : c'est une vinification de jus de grenache (saignée) a une
température contrélée suivi d'un mutage d'alcool neutre sur jus de raisin
qui stoppe la fermentation. Le Vin Doux Naturel doit sa douceur a son
propre sucre résiduel.

Elevage : 100% cuve.

Aspect : Ce VDN présente une couleur subtile rose tendre. N
Aromes : Ample, accueillant, les arbmes de bois épousent le fruit maQr | 'Nggﬁsﬁgczﬂﬂﬂ
dans un ensemble équilibré. '
Gout : Sa bouche est vibrante, sur des ardmes de bonbon, de confi tures
de fruit, pate de fruit, et de fruits secs.

Accompagnement : charmeur, il est parfait servi a l'aperitif, avec un
melon ou des fraises. Il accompagne tres bien le foie gras, le roquefort et
il est utilisé en sauce en cuisine.

Température de service : 8°a 10°C
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